i\ b / .

KULLANIM & BAKIM iPUCLARI

Kolay Temizlik
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§§\ Diiz ve kolay ulasilabilir ylizeyler sayesinde MiiTi kisa
stirede temizlenir ve mutfakta zaman kazandirir.

@ Infrared ile Dengeli Pisirme

Swre) Infrared teknolojisi yiyecekleri icten disa esit sekilde pisirir; - s
lezzeti, nemi ve besin degerlerini korumaniza yardimci "" s <l
olur. NI ™.

Dumansiz

Pisirme sirasinda duman lretmeyerek kokuyu minimuma
indirir. Bu sayede ofis ve kapali alanlarda temiz, ferah bir
hava korunur.

Diizenli Temizlik Onerisi

Her pisirme &ncesi ve sonrasi tepsi ile filament koruma

Dumansiz pisirme ile hiz, kolaylik ve lezzetin milkemmel birlesimi! camini temizlemeniz énerilir. Aksi takdirde, pisirme

sonrasinda tepsi ve cam yuzeyinde kalan kalintilar
MiiTi; modern ev, ofis ve endiistriyel mutfaklarda hizli, verimli ve lezzetli bir pisirme deneyimi kokunun bir stre daha sirmesini saglayabilir.
sunmak lzere tasarlanmistir. Infrared teknolojisi sayesinde 1siy1 dogrudan yiyeceklere ileterek
pisirme siiresini kisaltir, enerji tiiketimini azaltir ve kullaniciya maksimum verim saglar. .
Uzun Siireli Pisirme Ipucu
Uzun sireli kullanimda, tepsiye bir miktar su eklemek
yiyecek kalintilarinin yanmasini énler ve temizligi
Kafe ve restoranlarinizda dumansiz ve bacasiz pisirme deneyimine ' kolaylastirir.
gegmeye hazir misiniz?
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